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 lesakuma bija...
- damu pirkstini

Livanu uznémums Daugulis & partnerisavus konditorejas
izstradajumus tirgo ne tikai Latvija, bet ar1 Libana, Griekija, Izra€la.
Bet pirms vairak neka divdesmit gadiem viss sakas ar vienu torti

IMENES uznémuma
Daugulis & partneri
ipaSnieki ir Dzintars
un  Adele Dauguli.
Uznémuma strada
ari abu deéli Andis un

Roberts. Ar profesiona-
’ lu konditoru palidzibu
radosi pilnveidojot Livanu saimniec¢u
receptes, tomér saglabdjot vietéjas
garsas Ipatnibas, vini pie tam pieradi-
najusi ne tikai paréjo Latvijas regionu
iedzivotajus, bet pat polus. Kaut gan
tiesi no Polijas jau kop$ neatkaribas
atgiiSanas tradicionali tiek importéta
lielaka dala ilgi uzglabajamo kondito-
rejas izstradajumu.

Paslaik Daugulis & partneri
gada sarazo ap 700 tonnu dazadu
ceptu gardumu. Dzintars Daugulis
gan atzist — salidzinot ar lielajiem
razotdjiem, tas nav daudz. Tomeér

Cepumu miklu
joprojam rulle
ar rokam. Lidzko
SO procesu
mehanize,
cepumi zaude
izcilo garsu

par uznémuma potencialu liecina
fakts, ka pérn to grib&jusi iegada-
ties armeénu izcelsmes uznémeéji no
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PAGAIJUSAJA GADA
KONDITOREJAI
IZMANTOTS
400 TONNU MILTU,
90 TONNU CUKURA
UN 34 TONNAS
ANANASU SUKAZU

Sanktpéterburgas, kam tur jau ir Ii-
dzigas raZotnes.

«Summa bija pieklajiga, tapéc
més diezgan ilgi domajam, apsverot
visus par un pret,» atceras uznému-
ma ipasnieks. «Tomeér beigas atteica-
mies un nolémam ari turpmak saim-
niekot pasi.»

NO BITEM PIE KUKAM

Dzintars péc profesijas ir biskopis.
80.gadu sakuma, atgriezies no die-
nesta armija, vin$ iestdjas Bulduru
darzkopibas tehnikuma. Péc tam tris-
padsmit gadus nodarbojies ar bitém,
gan stradajot kolhoza, kur bijusas ap
150 bisu saimes, gan majas kopjot ap-
méram tikpat daudz savéjo.

«Man patika briviba. Nepatik,
ja uzrodas kads, kas sak komandét.
Gribu biit noteicéjs pats par sevi,»
saka Dzintars Daugulis.



Bitenieks padomju laikos bija viena
no nedaudzajam profesijam, kas lava
saglabat zinamu neatkaribu un ari
labi nopelnit. Medu un ziedputek-
Snus uzpirkusi bagatie kolhozi. Bet
tas, cik kuram bisu, ko tas dara ar
razu, nevienu neintereséjis. Vieniga
nelaime, ka par nopelnito naudu pa-
domju Latvija neko nevaréja nopirkt.
«Tapat ka daudzi tolaik braucam uz
Igauniju, kemméjam veikalus un pir-
kam gan vajadzigas, gan ari nevaja-
dzigas lietas,» smejas Dzintars.

Jau tolaik vin§ sacis sadarboties
jeb kooperéties ar citiem bitenie-
kiem. Tapéc nav brinums, ka tilit
péc kolhozu likvidésanas kopa ar
vairakiem pazinam nodibinajis savu

«Musu merkis
ir razot dabigu
produktu. Bez
kimijas», tapéc
partraukusi
razot sausinus
ar krasotajiem
ananasu
gabaliniem

pirmo uznémumu. Tas galvenokart
nodarbojies ar tirdzniecibu.

Adele Daugule tos gan pilnigi pa-
matoti sauc par juku laikiem. Toreiz
katram bijusi sava izpratne par biz-
nesu. Viens gribéjis nopelnito naudu
likt raZo$ana, otrs stiept uz majam,
treSais vispar neradijies darba.

Tad Adelei, kura, parmainu lai-
kam sakoties, stradaja degvielas uz-
pildes stacija, lai bitu vairak briva
laika un varétu palidzét viram ar bi-
tém, radusies ideja par konditorejas
cehu. Ka pati tagad atceras, gar3igas
tortes toreiz veikala nopirkt nevaréja,
smalkmaiziSu nebija, vienigi apkal-
tuSas bulcinas patérétaju biedribas
veikalina. Livanos bijusi saimniece,
kas majas cepusi loti gardas tortes
no plaucétas miklas ar svaigu kakao

krému. «Més tas saucam par Damu

pirkstiniem un parasti pasitijaim uz
svétkiem. Es domaju — cik labi biitu,

DZINEISPEKS, KAS LIEK
DARBOTIES BIZNESA

Man nepatik ikdienas rutina, bet
parmainas. Driz tirdznieciba aizies
3—4 jauni produkti. Lok, tad ir
patiess prieks un gandarijums!
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LIELAKA KLUDA,
KAS DEVUSI MACIBU

Nozéloju, ka jau sakuma pilniba
nenoveértéju ES lidzfinanséjuma
iespéjas, bet klausiju cilvékus, kas
teica — tas ir sarezgiti un riskanti.
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VERTIGAKAIS PADOMS
JAUNAM UZNEMEIAM

Aptaujas liecina, ka tikai 20%
jauniesu gribétu pievérsties
uznémejdarbibai, bet paréjie vélas
stradat labi atalgotu darbu. Tapéc,
ka uznemejs ar savu uznémumu
ir saistits dienu un nakti. Ja to
nespgj, labak neko nesakt.

ja tadas varétu sakt cept un tirgot ari
paréjiem,» atceras Adele. «Patiesiba
tas tortes dé] més 1994.gada ari no-
dibindjam uznémumu un uztaisijam
ceptuvi,» vinu papildina Dzintars.

Pilsétas dome konditorejas ce-
ham iziréjusi telpas likvidéta bérnu-
darza saimnieciskaja bloka. Sakuma
stradajusi tris profesionali kondi-
tori. Cepusi ne tikai tortes, bet ari
smalkmaizites un cepumus, ko par-
deva turpat — pasu veikald. Vélak
izveidojusi ari kulinarijas cehu, kur
gatavotas kotletes un citi galas iz-
stradajumi. Cilvéki pie veikala stave-
jusi rinda, tapéc atvérusi vél éetrus
Livanos un to apkartné. Velak ari
kafejnicu. Paslaik no pieciem veika-
liem palikusi divi. Ari konditorejas
cehs joprojam turpina darbu, bet
ta pamatuzdevums ir nodroSinat ar
produkciju Sos veikalus un kafejnicu
Livanu centra.

Devindesmito beigds uzpému-
ma pamatraZotne parcélas uz biju-
$o kiegelu rtpnicu — bija doma tur
cept kartigu klona un saldskabmaizi.
«Pirms tam meés maizi saviem veika-
liem némam no Jékabpils. Loti gari-
ga. Bet rindas bija garas. Piektdienas
maizi dablt nevaréjam. Un es
nolému, ka jacep paSiem,» stasta
Dzintars. Kombulos vins$ uzgajis di-
vas iekonservétas, pirms tam nekad
nelietotas vacu maizes krasnis, kas
tur glabajusas vél kops kara. Krasnis
bijuSas vienkarsas, ar malku kurina-
mas, bet «stradaja pa pirmo». Vienigi
darbinieku nolaidibas dé] viena no
tam parkurinata, vélak uzspragusi.
Par laimi, neviens negadijuma necie-
ta. Tomeér pamazam uzradusies lielie
maizes kombinati. Pieaugusi konku-
rence. Cept maizi nelielos apjomos
kluvis nerentabli, un no §is nodarbes
nacies atteikties.

BEZSTRESA MIKLA

Toties konditorejas izstradajumu ra-
ZoSana turpindjas. Vini uzlika vafelu
Iiniju, paplasindja izstradajumu sor-
timentu. «Un pareizi vien darijam,
ka 1staja bridi partraucam cept mai-
zi, pieverSoties ilgi uzglabajamiem
produktiem,» tagad saka Dzintars
Daugulis.

Paslaik Daugulis & partneri razo
piecu veidu izstridijumus: maizes
grauzdinus ar dazadam gar$am, ma-
jas cepumus, mafinus, sausinus un
dazadu veidu cepumus. Vairak neka
Cetrdesmit produktu. Apméram
puse no tiem tiek eksportéta. Par to
un citiem pardoSanas jautdjumiem
atbild déls Andis, bet vipa bralis
Roberts ir projektu vaditjs.

Ka piedevas cepumiem, sausiniem un mafiniem tiek izmantoti ananasi, kanélis,
kimenes, magones, zemesrieksti, sezams, rozines, pliimes, aprikozes, saulespukes,
kokosriekstu skaidinas, kakao, Sokolade, mandeles

Krizes laikd bankrotéjis viens no
vinu produkcijas lielakajiem izpla-
titajiem, paliekot parada 88 000
latu. Noiets Latvija krities, un nacies
meklét jaunus tirgus. Tad ari speciali
eksportam radita precu zime Fathers
& Sons’ Bakery. Sakuma Livanos

razotais ticis pardots Baltijas valstis
un nelielajos latvieSu, krievu un
lietuvieSu veikalinos Anglija, Irija,
Vacija, Griekija. Tagad tie nopérkami
ari Polija, Izraéla un pat ASV.

Driz uzpémums sanems jau-
nu faséSanas liniju, kas laus butiski
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pagarinat produktu uzglabasanas
terminu. «Jau tagad Cehija bitu gata-
vi tirgot misu mafinus, vienigi vinus
neapmierina produktu uzglabasa-
nas termini,» skaidro Andis. Paslaik
ir viens ménesis, ¢ehi gribot tris. Ar
jauno faséSanas iekartu to ari pa-
naks, turklat neizmantojot nekadas
E-vielas vai tamlidzigas piedevas.
Lai §is tehnologijas pilnveidotu, sa-
darbiba ar Lauku atbalsta dienestu
pédéjos gados jau realizéti divi un
paslaik turpinds treSais projekts ar
ES lidzfinanséjumu. To kopéja sum-
ma — 572 tikstosi eiro.

«Misu meérkis ir raZot dabigu pro-
duktu. Bez kimijas,» saka Dzintars.
Vieniga probléma, ka §i kimija, kura
gan oficiali skaitas nekaitiga, jau ir
izejvielas, kas nepiecieSamas kondi-
torejas izstradajumiem. TieSi tapéc
vini pirms pusgada partraukusi ra-
Zot sausinus ar krasotajiem anana-
su gabaliniem. Zili, zali, sarkani...
Bérniem patikusi. Tomér uznémums
izSkiries par labu parastam, nekraso-
tam ananasam, kuru iepérk Taivana.
Produkta noiets gan tilit strauji kri-
ties un tikai tagad atkal pamazam
tuvojas agrakajam limenim. Lidzigi,
izmantojot pasreizéjo situdciju pie-
na tirgi, vini kréjuma izstradajumu
majas cepumiem pamazam aizstaj ar
dabigo kréjumu. Dzintars gan atzist
— riskanti tas ir, jo vienu dienu kré-
juma cena no jauna var celties. Jacer,
ka lidz tam paspés pircéjus pieradi-
nat pie kvalitativaka un veseligaka
produkta.

Tie§i ar majas cepumiem ari
saistas lielakas gaidamas parmainas
uznémuma. Mikla tiem joprojam tiek
rulléta ar rokam. Izradas — lidzko $o
procesu mehanizé, cepumi zaudé
savu izcilo garSu. Tehnika nespéj sa-
glabat gaisa burbuliSus, ko nodrosina
roku darbs.

Risindjums esot speciala iekar-
ta, kas darbojas péc tddiem paSiem
principiem, ka stradajot ar rokam,
tomer layj darba razigumu kapinat
3—4 reizes. «Tas ir Joti sareZgits pro-
cess, tomér izdarit var. Pasaulé §i
tehnologija pazistama ar nosauku-
mu «bezstresa miklas formésana»,»
zina teikt Dzintars. Bet iekarta nav
léta un japielago katra produkta
ipatnibam, tapéc livaniesi nolémusi
to izgatavot pasi. Piesaistot dazadu
nozaru, ari elektronikas specialis-
tus, uznémuma izveidota specidla
komanda, kura ari turpmak nodar-
bosies ar jaunu iekartu radiSanu.

«Jo, ka teicis jau Rainis, — pastaves,
kas mainisies,» secina Dzintars
Daugulis. ®



